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ПРОДАЕМ

НЕДВИЖИМОСТЬ
•Однокомнатную квартиру в п. Красногвар-
дейский, 1/2 дома, 35,3 кв.м. Тел. 8 906 562 68 85.
•Двухкомнатную квартиру на ул. Советской 
с балконом. Цена договорная, возможно с ма-
теринским капиталом. Тел. 8 904 252 98 64.
•Двухкомнатную квартиру в новом кирпич-
ном доме на б-ре Всполье, д.26, 2/3 этаж, 65 
кв.м., полная строительная отделка, шикар-
ный вид из окон. Срочно! Недорого! 
Тел. 8 920 625 50 03, Павел.
•Трехкомнатную квартиру в п. Новый.
Цена договорная.
Тел.: 8 904 655 01 16, 8 904 858 06 73.
•Трехкомнатную квартиру на ул. Гоголя, 68 
кв.м. Два балкона, погреб, решетки на окнах. 
Цена договорная. Тел. 8 906 562 33 90.
•Дом в с. Сельцо (новый). Срочно! Дом те-
плый, с внутренней и наружной отделкой, ко-
лодец, сантехника, все удобства, есть участок 
земли 17 соток. Цена 7 500 000 рублей. Торг. 
Тел: 8 905 618 23 53.
•Дом в Суздале. Свежий ремонт, недалеко 
от центра. Тел. 8 919 017 73 85.
•Дом в д. Березницы. Участок ровный 15 сот. 
До Суздаля 5 мин. Тел. 8 904 650 36 60.
•Дом новый, недостроенный в с. Лопатницы, 
ул. Старое-Косино, д.25, 265 кв.м, вода, газ, 
канализация, участок 24 сотки (ухоженный), 
баня, беседка. Тел. 8 910 671 20 50.
•Дом в 15 км от Суздаля. СРОЧНО! Газовое 
отопление, скважина. Документы готовы.
Тел. 8 960 731 61 95.
•Часть дома 59 кв.м с хозпостройками, 10 
соток земли. Адрес: г. Суздаль, Красная пло-
щадь, д. 24. Тел. 8 905 178 97 94.

АВТО
•Автомобиль ВАЗ 21 06 1987 г.в., на ходу. 
Не дорого. Тел. 8 904 595 58 90.
•Кирпичный гараж 40 кв.м (5,5 х 7,5) уте-
пленный на две машины на ул. Садовой, д.76. 
Тел. 8 903 648 07 98.

РАЗНОЕ
•Козочку (6 месяцев). Тел. 8 904 252 98 64.
•Картофель продовольственный, отлично-
го качества и вкуса. Недорого. Возможна до-
ставка. Адрес: с. Сельцо, ул. Центральная, 
д. 21. Тел. 8 905 619 77 29.
•Пшеницу – 10 руб/кг, картофель «Скарб» 
- 12 руб/кг. Бесплатный подвоз к дому по 
четвергам по Суздалю и району. Адрес: 
с. Весь, ул. Центральная д.6-2. Тел.: 7-37-82, 
8 900 586 21 79, Ирина Васильевна.
•Дрова березовые, колотые.
Тел.: 8 905 611 73 58, 8 961 249 20 26.
•Дрова березовые, колотые.
Тел. 8 920 919 27 22.

СНИМЕМ

•Комнату (общежитие не предлагать). 
Тел. 8 904 597 34 79.
•Одно- или двухкомнатную квартиру на 
месяц или более длительный срок. Русская 
семья из двух человек. Тел. 8 911 693 02 99.

КУПИМ

•Дом в Суздале и ближайшем районе (до 10 
км). Тел. 8 920 627 81 12.
•Антиквариат: значки, знаки, награды, мо-
неты, фарфор, самовары, подстаканники, 
иконы, серебро, старинную мебель, книги 
и т.д. Тел.: 8 920 939 56 83, 8 910 774 97 71.
•Земельный участок в г. Суздале под 
строительство жилого дома до 2 000 000 
рублей. Тел. 8 915 791 36 31.

СДАЕМ

ОБМЕНЯЕМ

•Жилой дом на длительный срок, в центре 
города. Три комнаты, общая площадь 60 кв.м. 
Тел. 8 910 175 88 65.
•Дом благоустроенный с хорошим ремон-
том, на длительный срок. Тел. 8 904 031 51 97.
•Комнату в общежитии 18 кв.м, недорого. 
Тел. 8 960 731 70 22.
•Двухкомнатную квартиру по адресу: 
г. Суздаль, ул. Советская, д. 37, кв.15. Ежеме-
сячная плата 7 000рублей +ком.услуги. 
Тел. 8 900 475 26 78.
•Двухкомнатную квартиру, полностью 
меблированную, со всей бытовой техникой. 
Тел. 8 920 930 45 95, Екатерина.
•Двухкомнатную квартиру на ул. Советской 
с мебелью и бытовой техникой. Тел.: 8 920 946 
82 29, 8 906 562 85 00.
•Квартиру (две комнаты) со всеми 
удобствами 2/2 дома, меблированную, на 
длительный срок. Тел. 8 919 006 81 08.

Магазин «Ювелирная лавка» (Торговые 
ряды, рядом с магазином «ЕВРОСЕТЬ») 
осуществляет скупку старого золота 
от 375 до 900 пробы, золотые корон-
ки (ДОРОГО). А также производим обмен 
на новые ювелирные украшения. При себе 
иметь паспорт. РекламаРеклама

Требуется продавец в зоомагазин, 
желательно с ветеринарным или 

фармацевтическим образованием. 
Тел. 8 910 779 07 90.

ИЗВЕЩЕНИЕ О ПРОВЕДЕНИИ СОБРАНИЯ О СОГЛАСОВАНИИ 
МЕСТОПОЛОЖЕНИЯ ГРАНИЦЫ ЗЕМЕЛЬНОГО УЧАСТКА

Кадастровым инженером Макаровым Алексеем Николаевичем, 600035, г. Владимир, 
ул. Соколова-Соколенка, д. 19-б, кв. 100, MakarovAN33@yandex.ru, 8(920)927-99-77, ква-
лификационный аттестат 33-11-204 в отношении земельного участка с кадастровым 
№ 33:05:130101:213, расположенного: Владимирская обл., р-н Суздальский, МО Новоа-
лександровское (сельское поселение) с. Сновицы, выполняются кадастровые работы по 
уточнению местоположения границы земельного участка.

Заказчиком кадастровых работ является Тихонова Елена Альбертовна, Владимир-
ская обл., г. Владимр, ул. Кирова, д.9, кв. 28 тел. 8(920) 907-25-25.

Собрание заинтересованных лиц по поводу согласования местоположения границы 
состоится по адресу: Владимирская обл., р-н Суздальский, МО Новоалександровское 
(сельское поселение) с. Сновицы, ул. Центральная, д. 3, 24 февраля 2016 г. в 10 часов 
00 минут.

С проектом межевого плана земельного участка можно ознакомиться по адресу: г. Вла-
димир, Октябрьский проспект 47, 4 этаж, офис 401.

Возражения по проекту межевого плана и требования о проведении согласования ме-
стоположения границ земельных участков на местности принимаются с 22 января 2016 г. 
по «24» февраля 2016 г. по адресу: г. Владимир, Октябрьский проспект 47, 4 этаж, офис 401.

Смежные земельные участки, с правообладателями которых требуется согласовать ме-
стоположение границы: номер кадастрового квартала 33:05:130102 в границах которого 
расположены смежные земельные участки.

При проведении согласования местоположения границ при себе необходимо иметь 
документ, удостоверяющий личность, а также документы о правах на земельный участок.

ВНИМАНИЕ! ТОЛЬКО ОДИН ДЕНЬ
6 ФЕВРАЛЯ С 10.00 ДО 18.00 В ЦКД

(г.Суздаль, Красная пл., д. 5)

ТОТАЛЬНАЯ РАСПРОДАЖАТОТАЛЬНАЯ РАСПРОДАЖА
ШУБ ФАБРИКИ ПЯТИГОРСКШУБ ФАБРИКИ ПЯТИГОРСК

НОРКА, БОБЕР, МУТОННОРКА, БОБЕР, МУТОН

БОЛЬШИЕ 
СКИДКИ!

КРЕДИТ* до трёх лет
без первого взноса

РАССРОЧКА** на год 
без переплаты

ОГРОМНЫЙ ВЫБОР, 
НОВЫЕ МОДЕЛИ!

* Кредит предоставляет ООО «ХКФ Банк», ген.лицензия * Кредит предоставляет ООО «ХКФ Банк», ген.лицензия 
Банка России №316 от 15.03.2012 (бессрочная).Банка России №316 от 15.03.2012 (бессрочная).

**Расрочку предоставляет ИП Низгуренко И.П. Реклама**Расрочку предоставляет ИП Низгуренко И.П. Реклама

ОБМЕНЯЕМ
ВАШУ

СТАРУЮ ШУБУ

НА НОВУЮ!

Построим каркасные дачи под ключ 
за 80 тыс. руб. Окна ПВХ 

и металлическая дверь в подарок. 
Тел. 8 930 748 82 81. РекламаРеклама

•Однокомнатную квартиру (просторную, 
светлую) 46,1 кв.м на бульваре Всполье с ин-
дивидуальным отоплением, большой засте-
кленной лоджией на ДОМ или 1/2 ДОМА С НЕ-
БОЛЬШИМ ЗЕМЕЛЬНЫМ УЧАСТКОМ. Прямой 
обмен от собственника. Тел. 8 910 182 42 00.

ПРИЕМ ГРАЖДАН ПО ЛИЧНЫМ ВОПРОСАМ
В общественной приемной Партии «ЕДИНАЯ РОССИЯ» будут вести прием граж-
дан по личным вопросам с 9 до 10 часов
28 января - Журавлев Эдуард Евгеньевич - депутат городского Совета народ-
ных депутатов.
29 января - «Детский день», прием по вопросам образования, материнства и 

детства ведут Фирсова Галина Алексеевна – депутат районного Совета народных де-
путатов, Богданова Ольга Рудольфовна – начальник управления образования админи-
страции Суздальского района.
Адрес: г. Суздаль, ул. Ленина, д. 78 (районная библиотека).

ОТДАМ В ХОРОШИЕ РУКИ КОТЯТ 
ПОРОДЫ НЕВСКОЙ МАСКАРАДНОЙ. 

Тел. 8 905 610 25 79.

Абитуриентам 2016-2017 учебного года!
Суздальский филиал ФГБОУ ВО 

«Санкт-Петербургский государственный институт культуры» проводит 
ДЕНЬ ОТКРЫТЫХ ДВЕРЕЙ

6 февраля 2016 года с 10.00 до 17.00.
Адрес: 601293, Владимирская обл., г. Суздаль, ул. Ленина, д. 106.

Справки по телефону: (49231) 2-16-94 или на сайте: www.suzdhru.ru
Адрес электронной почты: sfspbguki@mail.ru

Лицензия серия 90Л01 №0000926 от 17 сентября 2013 года выдано Федеральной службой по надзору в сфере образования и науки. РекламаРеклама

Концертный зал 
Центра культуры и досуга города Суздаля

22 января в 15.00

творческий вечер 
«МУЗЫКА СВЕТА»

члена Союза писателей России, поэта, 
автора-исполнителя песен 

Анатолия Евсеенко.
ВХОД СВОБОДНЫЙ.

Приглашаем на работу официанта 
в кафе «Сервант» График работы 
2/2, полный соц. пакет, бесплатное 
питание. Развоз до дома в вечернее 
время, зарплата достойная.

Тел. 8 910 777 76 94. ВКУСНО И СЫТНО
СОВЕТУЕМ ПРИГОТОВИТЬ

ФАСОЛЕВЫЙ СУП
Суп можно варить из любой фасоли 

- белой, красной, пестрой, крупной и не 
очень. Кроме того, суп можно варить из 
фасоли разных видов и добавлять в него 
чечевицу, рис, горох. Будьте уверены, что 
вы можете получить удивительный микс 
бесподобный на вкус.

Важно помнить, что сухую фасоль нуж-
но обязательно замачивать и лучше всего 
на ночь.Если на кухне очень тепло, ее луч-
ше поставить в холодильник. Иначе она мо-
жет закиснуть. Фасолевый суп можно ва-
рить без мяса, он и так сытный. Но будет 
очень вкусно, если в него добавить копче-
ности - колбаски, ветчину, грудинку.Все 
это закладывается, когда фасоль достигла 
полуготовности. После них в суп добавля-
ется картошка. Солить нужно тогда, когда 
фасоль будет уже мягкой. 

Зажарку делают классическую - лук, 
морковь, коренья. Их пассеруют на олив-
ковом масле, но подойдет и растительное 
любое. В суп можно добавить болгарский 
перец, помидоры, или томатную пасту. До-
бавьте еще и щепотку сахара. Кто-то до-
бавляет в фасолевый суп грибы. Сушеные 
грибы предварительно замочите, но от-
дельно от фасоли. Ну вот и все. Добавьте 
в суп зелень, лавровый лист и перец го-
рошком и дайте супу постоять пять минут. 
Соль и другие специи - по вашему вкусу.

МЯСНОЙ ПИРОГ
Отличный пирог! Сытный, нежный, аро-

матный. И очень вкусный! 
Большой плюс в том, что готовится он 

быстро и легко.
С начинкой можно экспериментиро-

вать. Например, вместо картофеля и мяса 
можно использовать рыбу и рис (отварен-
ный), печень и гречку и т.д.

Из указанного количества ингредиен-
тов получается 9–12 порций.

Ингредиенты:
Тесто: 250 г майонеза, 250 г сметаны, 3 

яйца, 300–350 г муки, 2 ч.л. разрыхлителя 
(или 1 ч.л. соды), соль.

Начинка: 300 г мяса (говядина или сви-
нина, курица, индейка), 400 г картофеля,  
лук порей или репчатый, соль, перец

Приготовление:
Смешать майонез и сметану. Доба-

вить яйца. Посолить, перемешать. Доба-
вить разрыхлитель, муку. Замесить не гу-
стое тесто. 

Готовим начинку. Лук порей нарезать 
полукольцами (репчатый - мелко наре-
зать). Сырое мясо мелко нарезать. Карто-
фель (сырой) мелко нарезать кубиками. 

Смешать картофель, мясо, лук. Посолить, 
поперчить.

В смазанную маслом форму выложить 
половину теста (тесто удобно выкладывать 
смоченными в воде руками). На тесто вы-
ложить начинку. Сверху выложить оставше-
еся тесто, разровнять. Поставить в духовку. 

Выпекать при температуре 180 граду-
сов в течение часа. Если верх пирога нач-
нет пригорать, нужно накрыть его фольгой.

СЛОЕНАЯ КАРТОШКА 

«НА ВСЕ СЛУЧАИ ЖИЗНИ»
Ингредиенты: картофель - 20 шт,. лук - 

3-4 шт., мясо (курица или свинина, по вку-
су) -15 куриных ножек, сыр - 300-400 г, май-
онез - 2 упаковки (примерно 500 г), соль, 
специи, зелень.

Вместо курицы можно использовать 
свинину. Тогда порядок слоев немного ме-
няется: картошка, мясо, лук. Нарезать лук 
полукольцами и замариновать его в майо-
незе. Нарезать картошку, посолить, зама-
риновать в майонезе. Курицу тоже зама-
риновать в майонезе!

Посолить, добавить специи по вкусу.
Через час все выложить на противень 

слоями: 1. Картошка. 2. Лук. 3. Мясо.
Поставить в духовку и готовить при тем-

пературе 220 градусов 40-50 минут.
Затем посыпать тертым сыром и рубле-

ной зеленью. 
Когда сыр расплавится - слоеная кар-

тошка готова, можно подавать ее на стол.

КОРЖИКИ «МОЛОЧНЫЕ»
Вкусные, нежные, рассыпчатые коржи-

ки. Особенно дети оценят!
Из указанного количества ингредиен-

тов получается 20–25 штук.
Ингредиенты: 
200 г сахара, 2 ч.л. ванильного сахара, 

150 г сливочного масла, 150 мл молока, 2 
яйца, 2 ч.л. разрыхлителя, 450–500 г муки.

Приготовление:
Масло растереть с сахаром и ваниль-

ным сахаром. Добавить яйца. Перемешать.
Добавить молоко, перемешать. Доба-

вить разрыхлитель и муку, замесить тесто. 
Тесто раскатать толщиной 5–7 мм. При по-
мощи формочек вырезать коржики. Проти-
вень застелить бумагой для выпечки или 
смазать маслом.Выложить коржики. По-
ставить в разогретую до 180 градусов ду-
ховку. Выпекать в течение 20–25 минут.

При подаче можно посыпать сахарной 
пудрой.

ПРИЯТНОГО АППЕТИТА!

В продаже 
есть 

галоши

е 

28 января28 января
на рынке г.Суздаляна рынке г.Суздаля

СОСТОИТСЯСОСТОИТСЯ
ПРОДАЖА ПРОДАЖА 
ВАЛЕНОКВАЛЕНОК

РУЧНОЙ РАБОТЫРУЧНОЙ РАБОТРУЧНОЙ РАБОТЫ
производство производство 

пос. Судиславль,пос. Судиславль,
Костромская область.Костромская область.

РекламаРеклама

ЯРМАРКА МЁДА 
24 января с 10.00 до 18.00 в ЦКД г. Суздаля

при покупке 4-х кг меда – 5-й в подарок!
РекламаРеклама

МЁД ОТ 
250 РУБЛЕЙ

*Акция действует 24 января 2016 года

потомственных пчеловодов Романовых. Более 18 сортов 
из Абхазии, Адыгеи, Краснодара, Воронежа,Башкирии. 
А также: перга, пыльца, маточное молочко, мёд в сотах. 
В продаже подсолнечное душистое масло.

ПЕНСИОНЕРАМ - СКИДКИ
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